Menu di capodanno
Silvestermen

e

Wir freuen uns, mit lhnen das alte Jahr ausklingen zu lassen.
Am 31. Dezember 2023 ab 18.30 Uhr starten wir mit einem ...

«Aperitivos
Proscecco di benvenuto Willkommens Prosecco und
e perla di parmigiano einer «Perle aus Parmesan»
«Antipasto»

Carpaccio di cervo con fonduta Hirschcarpaccio an einer Kasecreme
di formaggio, porcini e mandorle tostate mit Steinpilzen und gerdsteten Mandeln,

Ristola con broccoli e formaggio Blatterteigtasche mit Broccoli und Kase

Polpette di baccala al nero di seppia Stockfischkugel an Tintenfisch-Tinte
su salsa ai peperoni e patate auf einer Peperoni-Kartoffelcreme
«Primo»
Tagliolini al limone con tartar di tonno e burrata Tagliolini an Zitronen mit Thontatar und Burrata
0 oder
Mezzi rigatoni con salsiccia di cinghiale e Mezzi Rigatoni mit Wildschweinwurst
salsa ai datterini und Datteltomaten
«Secondo»
Filetto di vitello in crosta Kalbsfilet in einer Krauterkruste, mit Triffel

alle erbe e profumo di tartufo con parflmiert dazu ein Wirsingbonbon gefullt mit

bonbon di verza ripiena di patate e porcini Kartoffeln und Steinpilzen
«Desserts

Fagottino di sfoglia con crema pasticcera, Teigtasche gefullt mit Apfeln, Zimt und
mela rossa e cannella accompagnato con Creme dazu eine Kugel Vanilleeis

gelato alla vaniglia

CHF 98.—

Nel prezzo in CHF, inclusi servizio +IVA
Samtliche Preise in CHF, inklusive Service und Mehrwertsteuer



