Da Rafmi
Trattoria c[a[1991 ler
ENOTECA ’IE

Cena degustazione

7. November 2026
18:30 Uhr
con

Q0

LIVIA FONTANA

Anmeldeschluss 6. November 2026
info@enoteca-perte.ch oder 079 455 97 75



Menu & Vini

La parmigiana in un cannolo
Parmigiana di Melanzane in einem frittiertem Cannolo

Roero Arneis DOCG 2025
100% Arneis

Tartare di tonno con avocado,
pecorino e me[ogrcmo
Tatar vom Thunfisch auf Avocado mit Pecorinokase
und Granatapfel

Rosé 2025
100% Nebbiolo

* %%

Tagliata di manzo in un fazzoletto
Parmesantaccos mit Rindsfilet Tatar,
Rucolamayonaise und getrockneten Tomaten

Barbera d’Alba Superiore DOC 2021
100% Barbera

Malloreddus con salsiccia e porcini
Malloreddus mit italienischer Wurst und Steinpilzen an einer Rahmsauce

Langhe Nebbiolo DOC 2022
100% Nebbiolo

Cubetti di cervo con polenta arrostita
Hirschragout mit gebratener Polenta

Langhe Rosso Insieme DOC 2018
50% Barbera, 50% Nebbiolo

k%%

Cestino di San Daniele con ricotta
e pecorino
Ricotta an Pecorinokase in einem Rohschinkenkorbchen

Barolo Fontanin DOCG 2018
100% Nebbiolo

CHF 129.— pro Person

(inklusive Menu, Wein, Mineral)



